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PLATEAUX DE FRUITS DE MER

Sur commande

Plateaux composés de coquillages et crustacés cuits

PLATEAU DE L’ÉPICIER 

 Demi : 75.– Entier : 139.–

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Tourteau 1/2 pièce 1 pièce

Pinces de tourteau 1 pièce 2 pièces

Langoustines entières 2 pièces 4 pièces

Bulots 50 g 100 g

Crevettes grises 50 g 100 g

Tous nos plateaux l’épicier, pêcheur et mareyeur sont accompagnés

de beurre demi-sel, citron, sauce cocktail et mayonnaise.

Présentés sans glace, à stocker entre 0° C et 4° C et à consommer dans les 24 à 48 heures 

selon les produits et en respectant la chaîne de froid.

PLATEAU DU PÊCHEUR 

 Demi : 109.– Entier : 199.–

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Tourteau 1/2 pièce 1 pièce

Queues de langoustines 2 pièces 4 pièces

Homard breton 1/2 pièce 1 pièce

Bulots 50 g 100 g

Crevettes grises 50 g 100 g

PLATEAU DU MAREYEUR 

 Demi : 159.– Entier : 299.–

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Tourteau 1/2 pièce 1 pièce

Queue de langouste 1/4 pièce 1/2 pièce

Queues de langoustines 2 pièces 4 pièces

Homard breton 1/2 pièce 1 pièce

Patte de King Crab 1/4 pièce 1/2 pièce

Bulots 50 g 100 g

Crevettes grises 50 g 100 g
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Présentés sur glace pilée, à stocker entre 1° C et 4° C et à consommer dans les 3 heures pour les huîtres ouvertes,

dans les 24 à 48 heures selon les produits cuits et en respectant la chaîne de froid. 

Toutes nos compositions Classic, Royal et Impérial sont accompagnées

de beurre demi-sel, citron, vinaigre à l’échalotes, sauce cocktail et mayonnaise.

PLATEAUX DE FRUITS DE MER

Sur commande

Plateaux composés d’huitres, coquillages et crustacés cuits

ROYAL 

 Demi : 129.– Entier : 249.–

Huîtres spéciales no 3 5 pièces 10 pièces

Homard breton 1/2 pièce 1 pièce

Queues de langoustines 2 pièces 4 pièces

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Tourteau 1/2 pièce 1 pièce

Crevettes grises 50 g 100 g

Bigorneaux 50 g 100 g

Bulots 50 g 100 g

IMPÉRIAL 

 Demi : 159.– Entier: 299.–

Huîtres Gillardeau no 3 5 pièces 10 pièces

Homard breton 1/2 pièce 1 pièce

Patte de King Crab 1/4 pièce 1/2 pièce

Queues de langoustines 2 pièces 4 pièces

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Tourteau 1/2 pièce 1 pièce 

Crevettes grises 50 g 100 g

Bigorneaux 50 g 100 g

Bulots 50 g 100 g

CLASSIQUE 

 Demi : 55.– Entier : 99.–

Huîtres fines de claires no 3 5 pièces 10 pièces

Crevettes Madagascar 4 pièces 8 pièces

Bulots 50 g 100 g

Bigorneaux 50 g 100 g

Crevettes Grises 50 g 100 g
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* Accompagnements inclus suivant la composition du plateau:

beurre demi-sel, citron, vinaigre à l’échalote, sauce cocktail et mayonnaise. 

Les prix peuvent varier en fonction du cours du jour et de leur provenance. 

LE COIN DU PÊCHEUR

Coquillages & crustacés

COQUILLAGES * 

Bulots cuits 100 g 4.90

Bigorneaux cuits 100 g 4.90

Oursins 100 g 6.90

CRUSTACÉS CUITS * 

Crevettes grises 100 g 6.90

Crevettes roses de Madagascar 100 g 7.90  (~ 4.–/pcs)

Homard breton (1 pièce environ 500 g) 100 g 12.–  (~ 60.–/pcs)

Homard canadien décortiqué 100 g 39.–  (~ 50.–/pcs)

Langoustines entières (1 pièce environ 100 g) 100 g 7.90  (~ 7.90 .–/pcs)

CLASSIC

Queue de langouste 100 g 14.–

Queues de langoustines (Taille moyenne 12/15) 100 g 35.– (~ 10.–/pcs)

PREMIUM

Queues de langoustines (Taille grosse 9/12) 100 g 39.–  (~ 14.–/pcs)

PREMIUM

Langoustes de Bretagne  Prix du jour 

Tourteau (1 pièce environ 600 g) 100 g 4.90  (~ 29.–/pcs)

Pince de tourteau (taille 8/12) 100 g 7.90  (~ 7.90/pcs)

Patte de King Crab Premium (1 pièce environ 300 g) 100 g 29.–  (~ 80.–/pcs)

Pour la préparation sur mesure de plateaux de fruits de mer,

un supplément de 15% vous sera facturé sur les prix de cette page.

Ce supplément comprend les accompagnements ci-dessous

ainsi que le plateau et le travail supplémentaire lié à cette préparation.

(Pas de supplément si les produits sont achetés tels que présentés en rayon.)
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HUÎTRES 

MARENNES OLÉRON I.G.P.

Fines de Claire no 3 2.70 12.– 59.–

Papillon no 5 1.50 7.80

SPÉCIALES

Gillardeau no 3 4.50 19.50 89.–

Gillardeau no 2 4.90 20.70 99.–

Spéciale no 3 3.50 15.– 77.–

Sous réserve de changements de prix.

LE COIN DU PÊCHEUR

Huîtres

Pensez à passer vos commandes !

Délais de commandes :

Pour le mardi 23 et le mercredi 24 décembre : Commande jusqu’au jeudi 18 décembre 2025.

Pour le mardi 30 et le mercredi 31 décembre : Commande jusqu’au vendredi 26 décembre 2025.

Plateaux de fruits de mer sur commande à emporter.

LES HUÎTRES OUVERTES DOIVENT ÊTRE CONSOMMÉES DANS LES 3 HEURES

APRÈS LE RETRAIT DE LA COMMANDE.

La pièce

(fermée)

Les 3 ouvertes * La Bourriche entière

(24 pièces fermées)

sur commande

* Accompagnements inclus suivant la composition du plateau:

beurre demi-sel, citron, vinaigre à l’échalote, sauce cocktail et mayonnaise. 

(soit 3.70/pièce)

(soit 4.125/pièce)

(soir 3.20/pièce)

(soit 2.45/pièce)
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LA POISSONNERIE

LE TRAITEUR

ENTRÉES DE LA MER 

Terrine du Léman aux écrevisses 100 g 5.90

Terrine de rouget et pesto 100 g 6.90

Terrine de Saint-Jacques 100 g 6.90

Tartare de saumon frais à la truffe 100 g 9.90

Ceviche de dorade 100 g 10.50

Salade de crabe royale 100 g 29.–

Salade de homard au citron confit et céleri branche 100 g 26.–

Filet de saumon Gravlax maison aux agrumes 100 g 15.–

PLATS CUISINÉS 

Gratin de poissons sauce moutarde à l’ancienne 100 g 6.90

Gratin de saint jacques, crevettes 100 g 7.90

et poissons sauce safran 

Filet de sole sauce beurre blanc  100 g 17.–

Cassolette Saint-Jacques, langoustines sauce rouille à la pièce 25.–

Cassolette de turbot sauce cardon et truffe à la pièce 25.–

POISSONS FUMÉS DU « FUMOIR DE CHAILLY » 

Saumon d’Écosse en tranche 100 g 15.–

FOIES GRAS ET CANARD 

Foie gras de canard entier à la coupe 100 g 19.90

Foie gras de canard mi-cuit 190 g 51.90

Foie gras d’oie truffé 130 g 63.90

Cuisses de canard confites 100 g 3.90

Magret de canard fumé 70 g 7.50
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LA TRUFFE

TRUFFES FRAÎCHES 

PRODUITS AUTOUR DE LA TRUFFE 

Huile aromatisée à la truffe blanche

Huile aromatisée à la truffe noire

Brisure de truffes noires d’été

Carpaccio de truffes noires d’été

D’autres produits à la truffe en magasin

Truffes blanches d’Alba

Truffes Noires d’Hiver (Melanosporum)

Prix selon le cours du jour, sur demande.
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SÉLECTION DE PRODUITS

• Grand choix de taramas dès 9.90

 Nature, au homard, au caviar, au crabe royal, au corail d’oursin

• Saumon fumé sauvage, coupe du Tsar

• Anguille fumée, St Jacques fumées

• Cornichons Malossol à la russe

• Choix de caviars Tsar Impérial : Baïka, Daurenki, Ossetra
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Royal Baerii

Imperial Beluga

Golden Ossetra

30g 50g 125gTAILLE BOÎTE

PRIX CHF 90.- 150.- 350.-

250g

700.-

30g 50g 125gTAILLE BOÎTE

PRIX CHF 120.- 200.- 450.-

250g

900.-

30g 50g 125gTAILLE BOÎTE

PRIX CHF 150.- 250.- 600.-

250g

1’000.-

PROVENANCE: Iran

DÉTAILS DU GRAIN: Couleur gris perle, taille 3,3-3,4 mm

SAVEURS: Beurré et onctueux, le légendaire caviar Beluga 
persan fond sur le palais, révélant des saveurs riches et 
profondes pour une expérience inoubliable.

PROVENANCE: Iran

DÉTAILS DU GRAIN: Couleur ambre, taille 3,1 mm

SAVEURS: Un mélange élégant de notes iodées, de 
noisette et de crème, avec une texture raffinée et 
une teinte dorée.

PROVENANCE: Iran

DÉTAILS DU GRAIN: Couleur olive verte, taille 2,9-3,0 mm

SAVEURS: Un mélange raffiné de fruits de mer, notes 
boisées et une finition salée avec un soupçon d'iode.

NOTRE SELÉCTION DE

Caviars Perses pour les 
Fêtes de Fin d’Année

Sous réserve de changements de prix.
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NOS BÛCHES

Le Duo Créatif

Taille unique pour 6 personnes à 59.–

BÛCHES MOUSSES 

La bûche chocolat-noisette

Dacquoise noisettes aux ingrédients sans gluten

Croustillant aux éclats de noisettes

Crémeux noisettes

Mousse au chocolat Grand Cru Maracaibo 65%

La bûche exotique - riz au lait de coco

Dacquoise à la noix de coco

Riz au lait de coco vanillé

Compotée d’ananas flambée au rhum

Mousse légère au citron jaune

Ganache montée à la noix de coco

La bûche citron noir

Biscuit moelleux aux noisettes

Croustillant noisettes

Confit de kalamansi et citron jaune avec leurs morceaux

Crémeux citron « Loomi » (citron noir d’Iran)

Mousse onctueuse à la vanille de Bora-Bora

Ganache montée au jus de citron

BÛCHES GLACÉES 

La bûche glacée forêt noire

Marbré de crème glacée vanille et sorbet griotte

Compotée de cerises noires

Sorbet cacao straciatella

Biscuit chocolat aux ingrédients sans gluten

La bûche glacée yaourt citron vert

et goyave

Sorbet goyave et lime

Crème glacée yogourt et zeste de citron vert

Dacquoise noix de coco aux ingrédients sans gluten
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L’ÉPICERIE

PANETTONES 

◼ Le Comptoir de Mathilde traditionnel 900 g 27.90

◼ Maison Buletti (Tessin) (autres poids en magasin) :

  - Traditionnel au beurre d’alpage 300 g 22.90 

 500 g 34.90

  - Pandoro 300 g 23.90

 500 g 34.90

  - Marrons glacés 500 g 38.90

◼ Grand choix de panettones italiens en magasin

  - Crème Sabayon

  - Crème Limoncello

  - Crème straciatella

Sous réserve de changements de prix.

- Pistache

- Abricot

- Chocolat
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QUELQUES IDÉES CADEAUX
Composition sur mesure en fonction de vos envies et de votre budget !

Dans ces exemples, les produits seront présentés en sac cadeau, couleur à choix.

Petites douceurs

Chocolat chaud, confiture, miel, limonade, 

bonbons à la fraise

 33.–

Trésors du terroir

Velouté, croustillant de seigle,

assortiment de tapenades,

rillettes de saumon, rillettes de canard

 59.–

Palette gourmande

Flûtes, noisettes, huile, vinaigre de fruit, 

thé, pâte à tartiner, bonbons,

beurre de cacahuètes

 69.90

Épicurien

Sardines, artichauts, grissini,

pâte d’olives, tartinade de champignons

 42.–

Photos non contractuelles, sous réserve de changement de prix
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QUELQUES IDÉES CADEAUX
Composition sur mesure en fonction de vos envies et de votre budget !

Dans ces exemples, les produits seront présentés en coffret ou corbeille cadeau.

Coffret découverte

Farfalle, sauce tomate, polenta, moutarde,

crème balsamique, olives, mix salé,

biscuits sablés, guimauves choco, thé

 87.–

Délices et raffinements 

Spaghetti, vin blanc, tartinettes, rouille, 

soupe poisson, velouté, riz, sauce gravelax, 

terrine de viande, biscuits, nougat, sel,

poivre, chocolat, miel, thé froid, caramels

 177.–

Coffret Prestige

Biscuits salés, terrine de poisson,

French Bloom 0%, allumettes, olives,

pop-corn, crackers, mix apéro, tarallini, 

champignons croquants, délice aux cèpes,

terrine de truite, mignonette

 161.–

D’ici et d’ailleurs

Pâtes, purée d’ail des ours, crémant,

pop-corn, vinaigre, huile, salade,

baba, sirop, noisettes choco

 120.–
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